
OYSTERBARのアクアパッツァ
牡蠣と鯛の出汁、ハーブの香りがアクセント

NEW
オイスターバーのアクアパッツァ

季節のおすすめメニュー

夏の暑い日に食べてほしい。オイスターバーらしく牡蠣出汁をふんだんに使用した特製麻婆！

牡蠣と夏野菜の麻婆

タパス料理の定番！紫キャベツをホタテと合わせ、夏らしく柑橘で仕上げました１

北海道産ホタテと紫キャベツの柑橘マリネ

外はカリっと！中はフワッと！バルサミコとライムの洋風蒲焼ソースで。

夏穴子のフリット ライム香る照焼きソース

プリプリの海老が4尾付きのおつまみシュリンプ。タバスコがアクセントのピり辛ソースで

カクテルシュリンプ

Hokkaido scallops and purple cabbage citrus arinade

Conger Fritto Teriyaki sauce

Cocktail Shrimp

Mapo with oysters and summer vegetables

Oysterbar s  Aqua pazza


