
90分�⾷べ放題

FOCACCIA

お⼀⼈様



コースメニュー
UNIONSEAFOODCAFE�COURSE

400℃窯焼きフォカッチャ

A�【気軽に満腹】

星川ユニオン⼈気のカジュアルイタリアンコース

[全7⽫] お⼀⼈様 ￥2,700(2,970)

イタリアン前菜3種盛り合わせ

・苺とマスカルポーネムースのカプレーゼ仕⽴て
・桜海⽼のタルタルディップ
・⽣ハムのグリッシーニ

旬野菜のアーリオオーリオサラダ

本⽇鮮⿂のカルパッチョ

活アサリと神奈川野菜のボンゴレビアンコ

⽜ハラミステーキと窯焼きチキングリルの⾷べ⽐べ

すりおろし�ジンジャースープ

コース限定価格！少しお安くなってお得な⽣牡蠣プレート
２種 盛り合わせ ３種 盛り合わせ ４種 盛り合わせ

￥1,000(1,100) ￥1,580(1,738) ￥2,100(2,310)

コース限定�飲み放題
カジュアル プレミアム￥1,000(1,100) ￥1,800(1,980)



コースメニュー
UNIONSEAFOODCAFE�COURSE

400℃窯焼きフォカッチャ

B�【しっかり満腹】

春野菜や⿂介 ⾃家製⽣パスタが楽しめるWメインコース

[全8⽫] お⼀⼈様 ￥3,600(3,960)

イタリアン前菜5種盛り合わせ
・苺とマスカルポーネムースのカプレーゼ仕⽴て

・桜海⽼のタルタルディップ
・⽣ハムのグリッシーニ

・柚⼦⾹る�ハーブサーモンマリネ
・筍のジェノベーゼブルスケッタ

鮮⿂と地元野菜のユニオンサラダ

⿊⽑和⽜ローストビーフと⽜ハラミステーキのWメイン

本⽇の⼀⼝ドルチェ

すりおろし�ジンジャースープ

コース限定価格！少しお安くなってお得な⽣牡蠣プレート
２種 盛り合わせ ３種 盛り合わせ ４種 盛り合わせ

￥1,000(1,100) ￥1,580(1,738) ￥2,100(2,310)

コース限定�飲み放題
カジュアル プレミアム￥1,000(1,100) ￥1,800(1,980)

ジューシーカキフライ

オマール海⽼の濃厚ビスクと⼩海⽼のトマトクリーム

オニオンソース・⻄洋わさび・地中海の結晶塩を添えて



島根県�隠岐の島産 岩牡蠣 『清海』
×
真牡蠣 ⾷べ⽐べプレート ￥1,480(1,628)

⽣牡蠣

⽣牡蠣をご注⽂のお客様へ
体調の優れない⽅へ⽣牡蠣の販売はお断りしておりますご注⽂をお控え下さるようお願い申し上げます

FRESH�OYSTER

A ⻑崎県 九⼗九産 真牡蠣 ￥540(594)
1P

B 兵庫県 相⽣産  真牡蠣 ￥560(616)

C ⻑崎県 ⼩⻑井産 真牡蠣 ￥580(638)

D 兵庫県 室津産  真牡蠣 ￥580(638)

⽣牡蠣 ⾷べ⽐べ

２種 盛り合わせ ３種 盛り合わせ ４種 盛り合わせ

￥1,060(1,166) ￥1,630(1,793) ￥2,200(2,420)

育つ海域によって特徴が変わる牡蠣『味』『サイズ』『形』を⽐べる贅沢をオススメします

ROCK�OYSTER
牡蠣の王様 岩牡蠣

E 島根県�隠岐の島産 岩牡蠣 『清海』 ￥940(1,034)

⾁厚でクリーミー、濃厚な味わいの中にも爽やかな⽢み
季節限定で待望の⼈気岩牡蠣をお楽しみください

⼈気の岩牡蠣＆真牡蠣２種⾷べ⽐べプレート‼



牡蠣料理
OYSTER�DISHES

海苔バター

ねぎ味噌

ジューシーカキフライ

￥540(594)

￥540(594)

￥390(429)

1P

フォカッチャと合わせることで更に美味しくお楽しみいただけます

400℃�窯焼きフォカッチャ×牡蠣料理

牡蠣と横浜野菜のアヒージョ

牡蠣のクリーミーグラタン

牡蠣とベーコンのガーリックソテー

牡蠣と⽜ハラミのソテー

￥790(869)

￥890(979)

￥940(1,034)

￥1,190(1,309)

焼き牡蠣 ⾷べ⽐べ

６種！焼き牡蠣＆蒸し牡蠣＆カキフライ ⾷べ⽐べプレート
シェアしながら様々な牡蠣料理がお楽しみいただけます

￥3,090(3,399)

GRILLED�OYSTER
焼き牡蠣

シンプルな旨味！素焼き

焦がし醤油

ゆずポン酢 蒸し牡蠣

￥540(594)

￥540(594)

￥540(594)

1P



⾃家製⽣パスタ

ユニオンの⽣パスタはソースたっぷりなのでフォカッチャと⼀緒に楽しむことができます

FRESH�PASTA

Oil-based 
オイル系 

活アサリと神奈川野菜のボンゴレビアンコ

￥1,290(1,419)

旨味のつまった活アサリの出汁をたっぷりと使⽤し旬野菜と⼀緒にお楽しみください

釜揚げしらすと地元野菜のペペロンチーノ

￥1,390(1,529)

季節の地元野菜としらすをたっぷり使⽤。唐⾟⼦とニンニクの王道ペペロンチーノ

 Cream-based
クリーム系 

たらこ発酵バター ⼤葉たっぷり和⾵クリームソース ￥1,490(1,639)

牡蠣とほうれん草のクリームソース

旨味のつまった⽪付きたらこを使⽤しています。北海道産発酵バターと⼀緒によくかき混ぜてお楽しみください

￥1,590(1,749)

雲丹と⿂卵の濃厚カルボナーラ ￥1,690(1,859)

400℃�窯焼きフォカッチャ×⽣パスタ

ぷりぷりの牡蠣を濃度の⾼い⽣クリームのみを使⽤した特製クリームでお楽しみください

濃厚な雲丹クリームと卵⻩のカルボナーラにとびっこをトッピング、たっぷりパルミジャーノと⼀緒にお召し上がりください



 Tomato-based
トマト系 

モッツアレラと茄⼦と完熟トマトのポモドーロ

￥1,290(1,419)

イタリア�トスカーナ地⽅の定番パスタをユニオンスタイルで！
ミルキーなモッツァレラと完熟トマトのほどよい酸味、茄⼦の旨味は絶妙です

①�店内仕込み

ユニオンの⽣パスタこだわり

②�横浜⼩⻨を使⽤した�こだわりの配合
③�茹で時間を追求した�もちもち⾷感
④�1⽫140ｇボリューム＆たっぷりソース

じっくり煮込んだ⽜ラグー 
削り⽴てパルミジャーノ・レジャーノ

￥1,390(1,529)

幾種もの野菜をじっくり煮込んだトマトベースのラグーが⽣パスタとよく合います

オマール海⽼の濃厚ビスクと⼩海⽼のトマトクリーム

￥1,390(1,529)

オマール海⽼と⼩海⽼の旨味を最⼤限引き出すために、バジルとモッツアレラをチョイス
濃厚なソースをたっぷり絡めながらお楽しみください

岩海苔と⿂介たっぷりトマトソース�アサリ出汁と⼭椒

￥1,590(1,749)

野菜の旨味と⽢味を纏った⿂介出汁のトマトソースが⾃慢の⽣パスタです
まぶした岩海苔で味変もお楽しみいただけます

是⾮！フォカッチャと⼀緒にお召し上がりください



イタリアン前菜
APPETIZER

⽣ハムとグリッシーニ ￥590(649)

SALAD
サラダ

雲丹クリームのライスコロッケ
削り⽴てパルミジャーノ・レジャーノ ￥290(319)

1P

※２P以上のご注⽂から承ります

フレッシュトマトと⽣ハムのマスカルポーネ
カプレーゼ仕⽴て ￥690(759)

ゴルゴンゾーラクリームのニョッキ ￥790(869)

本⽇の鮮⿂カルパッチョ
柚⼦レモンソース ￥790(869)

FRID�FOOD
揚げ物

サーモンのレアカツ ￥690(759)

南イタリア定番 カラマリフリット
イカの揚げ物

￥790(869)

地元野菜のアーリオオーリオサラダ ￥690(759)

鮮⿂と地元野菜のコブサラダ仕⽴て ￥1,290(1,419)

神奈川野菜使⽤
季節ごとに出来る限り近郊農家様から
野菜を仕⼊れています
地域の魅⼒を当店から発信いたします

⼀⼝�すりおろしジンジャースープ ￥300(330)
※90分間おかわり⾃由

岩塩のフライドポテト ￥590(649)



ピッツァ
PIZZA

THE マルゲリータ ￥1,290(1,419)

マスカルポーネとモッツアレラのフロマージュ ￥1,390(1,529)

⽣ハムとアボカド＆ルッコラのジェノベーゼ ￥1,390(1,529)

HALF＆HALF�PIZZA
ハーフ＆ハーフピッツァ

￥1,390(1,529)
ALL

①�THE マルゲリータ

②�マスカルポーネとモッツアレラのフロマージュ

③�⽣ハムとアボカド＆ルッコラのジェノベーゼ

※３種の中から２種お選び下さい



メイン
MAIN

⽜ハラミ⾁の鉄板ステーキ ￥1,090(1,199)100ｇ
200ｇ ￥2,280(2,398)

300ｇ ￥3,270(3,598)

⿊⽑和⽜のローストビーフ
⻄洋わさび 地中海の結晶塩を添えて ￥1,690(1,859)

DESSERT
デザート

季節のミルフィーユ ￥790(869)

ガトーショコラ� ￥590(649)

エスプレッソ⾹るマスカルポーネのティラミス ￥690(759)

バニラ⾵味のシャンティとキャラメルナッツを添えて


